
Ciesz się z gotowania.

Fissler. Ciesz się z gotowania.

Próbowano ją często kopiować, 
ale jest nie do podrobienia

Najlepiej pięć na raz: 
Klasyczny zestaw. 

?? 
???

 ??
 ??

? P
L

Gotuj jak profesjonaliści. 

Stworzona pierwotnie przez profesjonalistów dla profe-
sjonalistów kolekcja firmy Fissler original-profi collection® 
jest obecnie perfekcyjnym zestawem dla wszystkich, któ-
rzy preferują garnki funkcjonalne i szczególnie wytrzymałe. 
Jako jedna z najbardziej ulubionych serii garnków wyso-
kogatunkowa seria ze stali szlachetnej o ponadczasowym 
wzornictwie, wiedzie prym pod względem jakości i  
wytrzymałości. 

Wysokogatunkowe. Wielostronne. Przemyślane. 

Autoryzowany sklep:

Zestaw garnków  original-profi collection® 5-częściowy. 
Garnek do gotowania 16 cm ø, garnek do gotowania 20 cm ø, garnek do gotowa-

nia 24 cm ø, garnek do pieczenia 20 cm ø, rondel bez pokrywy 16 cm ø

 original-profi collection®
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Spełniamy wszystkie życzenia. Najlepsza jakość 
„Made in Germany“. 

Przemyślane detale. 

Od pojedynczych garnków we wszystkich rozmiarach, przez 
patelnie i brytfanny aż po woki - w rozległym asortymencie 
kolekcji original-profi collection® można znaleźć garnki odpo-
wiednie do każdego zastosowania. 

Każdy, kto podczas gotowania ceni profesjonalną jakość, 
powinien zdecydować się na original-profi collection®  – 

perfekcyjny zestaw garnków dla wyma-
gających kucharzy. Garnki tej serii są 

wyjątkowo wytrzymałe, trwałe i 
wyposażone w sprawdzone rozwiąza-

nia techniczne. 
Wysoka jakość, wielostronne zasto-
sowanie oraz przemyślane detale  – 

garnki original-profi collection® poradzą 
sobie ze wszystkim i są praktycznie 

niezniszczalne. Matowo-błysz-
cząca powierzchnia jest 

odporna na plamy 
wody i zadrapania. 

Wszystkie elementy 
nadają się do 

zastosowa-
nia w pie-

karniku 
i zmy-

warce i 
są objęte 

10-letnią gwarancją.

Duże, poręczne meta-
lowe uchwyty, które 
nie nagrzewają się 
podczas gotowania. 

Wyjątkowo ciężkie i 
szczelnie zamykane 
pokrywy – idealny 
warunek niezbędny do 
energooszczędnego 
gotowania. 

Praktyczny brzeg 
patelni, zapobiegający 
kapaniu, pozwalający na 
łatwe przelewanie sosów 
lub zup.

Wysokiej jakości 
wytrzymała stal 
szlachetna 18/10  – 
nadająca się oczywiście 
do użycia w piekarniku. 

Energooszczędne dno 
CookStar, odpo-
wiednie do wszystkich 
rodzajów kuchenek-
również indukcyjnych.

Zintegrowana miarka 
umożliwiająca  praktycz-
ne dozowanie płynów. 

Garnek do gotowania
16, 18, 20, 24, 28 cm ø

Garnek do gotowania wysoki 
(bez rys.) 

16, 20, 24, 28 cm ø

Garnek do pieczenia
16, 18, 20, 24, 28 cm ø

Rondel z uchwytem
16, 20, 24 cm ø

Wysoki rondel z uchwytem 
(bez rys.) 

16, 18, 20, 24 cm ø

Garnek do mleka 
16 cm ø

Patelnia
16, 20, 24 cm ø

multi-star
20 cm ø

Garnek do gotowa-
nia szparagów 

16 cm ø 

Brytfanna okrągła 
28 cm ø

Patelnia szefa kuchni 
24, 28 cm ø

Patelnia ze stali szlachetnej  
20, 24, 28, 32 cm ø

Patelnia do serwowania  
20, 24, 28, 32 cm ø

Patelnia do serwowania z powłoką 
zapobiegającą przyleganiu  

24, 28, 32 cm ø

Wok z pokrywą szklaną 
35 cm ø

Wok z pokrywą metalową
30, 35 cm ø

Mistrz zacierek
do garnków 24–28 cm ø 

Wkład do garnka do 
gotowania na parze

20, 24 cm ø

Wkład do woka do 
gotowania na parze 

35 cm ø

Przemyślana funkcjonalność kolekcji  original profi-collection® 
sprawia, że radość z gotowania jest jeszcze większa. Energoosz-
czędna technologia najwyższej klasy, jak np. dno  CookStar, które 
nadaje się również do kuchenek indukcyjnych, szczelnie zamykana 
pokrywa przeznaczona do dogotowywania z użyciem niewielkiej 
ilości płynów w połączeniu z praktycznymi rozwiązaniami takimi 
jak profilowany brzeg garnka lub miarka umożliwiająca dozowa-
nie sprawiają, że praca w kuchni staje się przyjemnością.


